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MEDIDOR DE ACIDOS GRASOS LIBRES EN ACEITES, DS
(BOTELLA DE 30 VARITAS)

Descripcion:
Tiras de papel absorbentes para medir acidos grasos libres en aceite,

permitiendo controlar la calidad de los aceites vegetales y animales que COOKING PH’ F;‘T; ‘ r%
se usan para freir alimentos. Ayuda a cumplir la normativa chilena TEQSL#/?%TJPS Ky L/,
Decreto N2 977, Cddigo Sanitario de los Alimentos, articulo 266. . : » 'l : fff
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El producto ha sido disefiado para determinar el nivel de degradacién por Ncal® 1 ) /
uso repetido (calentamiento) en aceites comestibles usados con J‘U"j:jgﬂ ; '_2_\_.“'5"‘
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propdsito comercial, por medio de la concentracidon de acidos grasos. Ol vywon o'
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Cada banda azul, cambia a anaranjado al ser expuesta a una "t “
concentracién determinada de acidos grasos.
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Instrucciones
1) Sumerja la tira reactiva en aceite frio (50-86 °F; 10-30 °C) durante 2 segundos y
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luego retire la tira.
2) Sostenga la tira horizontalmente durante 30 segundos. BEA TERY
) ) OIL(A.V.)/KOH mg/L
3) Compare con la tabla de colores y lea inmediatamente para obtener lecturas
precisas. 0 .
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Detalles: 0.5
e Botella o tubo de 30 varitas.
. . . 1.0
e Mide hasta un 4,0% de acidez libre. 2
. . T . . . =l
e Cumple la normativa chilena Decreto N2 977, Cédigo Sanitario de los Alimentos, . e
articulo 266.
e Simple de usar y muy fécil de interpretar. 3.0
e Vida util: 2 afios. 2
4.0+
Aplicaciones sugeridas
S
e Para gestionar la degradacidn de acidos grasos libres en los aceites de cocina
para freir alimentos.
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